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29€ TIC ( < 10 personnes)
25 € TIC ( > 20 personnes)

Aumoniere de Saumon Fumé,
St Jacques Marinées aux Herbes

Menu Gastronomique

39 € TIC*

Terrine de Foie Gras Maison et
sa Petite Salade de Mesclun
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Salade de Mesclun sur son Lit de
Copeaux de Foie gras et Ecrevisses

Paté Chaud de la Meére Bourgeois
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Filet de Boeuf brioché
Baronnet de Caille sur douceur Normande

et Champignons des Bois Gratin Dauphinois & Champignons des Bois
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Origami de Cabillaud, Saint Jacques
et Ecrevisses, Sauce Porto
Tagliatelles Fraiches Ecrémées

Couronne de Sole Tropicale a la Dieppoise
Marquants champignons, crevettees et moules
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Fromage Blanc a la Creme

o Fromage Blanc de Bresse a la Creme ou

Plateau de Fromages Secs
Dessert de Noél * kKK

Grosse Meringue Habillée comme un Vacherin




